Pizza

Dej: 1.  Rar geeren ud i det lunkne vand, og tilszet salt, olie og mel.
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Lunkentvand.........ccocooveveiiiii... 12 di 2 [Elt dejen gOdt, lad den h%VG, =lt den igen 0g rul den ud.
Salt.. .o V2 tsk Forbag den herefter sa den “ge nar at fa en fast overflade pé
Oli€..n i 3 spsk ca. 1 mm.

Hvedemel..........coooiiiiii 400 g

Under forbagningen vil der opsta luftbobler, som punkteres
med en gaffel.

Fyld:
Hakkede tomater...........ccccceeenenin. 12-1 ds _ .
Revet oSt......oovviviiii 50 ¢ 3. Smer tomaterne ud over bunden, fordel skinken, drys ost pa,

Skinke i StMIEr........ovoveeeeeee.. 100 g 0g bag pizzaen midt i ovnen ved 220 grader i ca. 20 minutter.

Oregano

4. Drys evt. med oregano ved servering.

Tip: Pres hvidlag i en sjat olie, og server det til i en kop.
Tip: Hak lidt frisk chili, r@r det i en sjat olie, og server det til i en kop.
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